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Hochzeitsapéro 
 
 
Unsere Hochzeitsapéros sind keine Standardprogramme.  
Gerne stellen wir für Sie, je nach ihrem Geschmack, ein 
eigenes Angebot zusammen, damit es auf ihre Wünsche und 
Ideen zutrifft.  
 
Das Besondere an unserem Partyservice sind die kreativ 
gestalteten Platten mit den Spezialitäten unseres Hauses. Wir 
legen sehr viel Wert auf Qualität und Individualität. So wird mit 
unserem Angebot nicht nur Ihr Auge, sondern auch ihr Gaumen 
verwöhnt.  
 
Wir würden gerne auch ihr Fest beliefern und dazu beitragen, 
dass es für Sie ein unvergesslicher Tag wird.  
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Käse- und 
Fleischplatten 
 
 
 
Unsere Käseplatten 
sind liebevoll 
gestaltet bis ins 
Detail.  
Je nach Belieben 
werden die 
Käseplatten mit 
Fleisch kombiniert. 
 
 
 
 
 
 

 
 
Wir führen eine breite 
Auswahl an verschiedenen 
Käsesorten, womit jeder 
Geschmack getroffen wird. 
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Käse- und  
Fleischplatten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dazu werden verschiedene  
Partybrötli aufgetischt.  
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Früchteplatten 
 

 
 
 
Die Früchteplatten werden mit 
saisonalen Früchten und Beeren 
ausgestattet.  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
In einer anderen Form werden die 
Früchte auf Spiesse gesteckt.  
 
 
 
 
 

 
 
 
Ein bunter „Hingucker“ auf 
jedem Buffet. Gesund und 
erfrischend besonders bei 
warmem Wetter sehr 
beliebt.   
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Gemüse-Dipp 
 
 
Der Gemüse- Dipp ist perfekt in warmem Wetter und bei Linien- 
Bewussten Gästen.  
 

 
 
Den Gemüse- Dipp im Becher. 
ist personengerecht portioniert 
und die Sauce ist bereits unten 
im Becher.  
 
 
 
 
 
 

 

Tomaten- Mozzarella- Spiesse  
 
Frische Cherry- Tomaten und 
Mozzarella mit dem 
Kräutermantel abwechselnd 
aufgespiesst, geben Ihrem 
Buffet nicht nur einen 
farblichen Hingucker, sondern 
sind auch eine 
Gaumenfreude.  

 
 
 



 

  6 

 
Dreiecks – Canapés 
 
 

 
 
Handliche 
Canapés belegt 
mit Lachs, Thon, 
oder Eier sind eine 
Bereicherung für 
jedes Buffet.  
 

 
 
Gefüllte Partybrötli 
 
 
 
Klein aber fein 
sind unsere 
gefüllten 
Partybrötli.  
 
 
 
Die verschiedenen 
Brote sind mit 
unterschiedlichem 
Fleisch und Käse 
eingeklemmt. 
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Bruschetta- Brötli  
 
 
 
 
 
Eine Spezialität des Hauses sind unsere Bruschetta Brote. 
Tomaten und Oliven fein gewürzt präsentieren sich auf frischem 
Weissbrot.  
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Gummibärchenkugel 
 
 
 
Auch für die kleinen und süssen Gäste wird gesorgt. 
Unterschiedliche Gummibärchen sind griffbereit aufgespiesst. 
Die Gäste werden begeistert sein von dieser süssen 
Überraschung.  
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Mini- Patisserie  
 
 
 
Gegen Ende 
des Apéros 
stellen wir die 
feinen Mini- 
Patisserie für 
Ihre Gäste hin. 
Für jeden 
Geschmack ist 
etwas dabei.  
 
 
 
 
 
 

Mini – Cremerollen  
 
 
 
Fein und handlich 
kommen Sie bei den 
Gästen gut an.  
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Blechkuchen 
 
 
 
Auch hausgemachte Blechkuchen können wir bei Ihrem Buffet 
auftischen.  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Kaffee 
 
 
Für Kaffee- Liebhaber bringen wir eine einfach zu bedienende 
Kaffeemaschine mit.  
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Raclette auf Brot 

 
 
Etwas Aussergewöhnliches, was ihre Gäste begeistern wird. 
Raclette auf Brot ist auch im Sommer ein absoluter Renner.  

 
 
 
Mit unserem Racletteofen sind wir 
schnell, dadurch müssen die Gäste 
nicht lange warten.   
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Würste vom Grill 
 

 
Falls Sie noch etwas 
Gehaltvolleres wünschen, 
grillieren wir verschiedene 
Würste für Sie und Ihre Gäste. 
Auf Wunsch auch im Mini- 
Format. 
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heisser Fleischkäse 

 
 
 
Auch für Fleischkäse- 
Liebhaber haben wir das 
Besondere. Heisser 
Fleischkäse im Bürli. Natürlich 
in der kleineren Ausgabe wie 
gewöhnlich, damit Sie auch die 
anderen Köstlichkeiten 
geniessen können.  
 
 

Käsefladen  
 
 
Für die vegetarischen Gäste bieten wir 
unseren beliebten Käsefladen an. 
Aufgeschnitten in kleinen 
mundgerechten Stücken.  

 
 
Apéro- Chüsseli 
 
Die kleinen Apéro-Chüsseli bieten wir in zwei verschiedenen 
Variationen an. Einmal mit Schinken und einmal fleischlos mit 
Pilzen. 
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Komplettes Buffet 
 

 
 
Die von Ihnen ausgewählten Speisen und Getränke werden auf 
einem übersichtlichen Buffet präsentiert.  
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Wir stellen das Buffet so hin, dass 
es für das jeweilige Wetter und die 
Anzahl Personen geeignet ist.  
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Zelte  
 
 
Ein sicherer Schutz vor 
Regen oder 
Sonnenschein bieten 
unsere Zelte. Schnell 
aufgebaut sind sie 
flexibel einzusetzen.  
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Stehtische mit 
Hussen 
 
 
 
Damit Ihre Gäste die Hände frei haben, bringen wir bei Bedarf 
Stehtische mit, um diese auch festlich aussehen zu lassen, 
werden diese mit Hussen eingehüllt.  
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Kühlwagen  
 
 

 
 
 
Auch bei heissem Wetter können wir Ihnen kalte Getränke 
garantieren. Mit unserem Kühlanhänger ist auch die Frische 
und Qualität unserer Platten gewährleistet.  
 
 
 
 
Falls Sie noch andere Wünsche oder Vorlieben haben, sind wir 
gerne bereit diese, wenn möglich, umzusetzen.  
 
Wir danken Ihnen für Ihr Interesse und hoffen auf ein schönes 
Fest, zu dem wir unseren Beitrag leisten dürfen.  
 
 

 


